
Mit Vollgas und Leidenschaft” –

Marko Rankel führt ein Leben auf

der Überholspur. 

Ob er die edelsten Gerichte für das

Gourmet-Stüberl im Mercure Atrium

Hotel zaubert, mit schnellen Seglern

über die Meere gleitet oder die deut-

sche Koch-Nationalmannschaft bei

ihren internationalen Wett-

kämpfen betreut - Emotio-

nen gehören für den Spit-

zenkoch immer dazu!

Sein unbestrittenes

Können gibt Marko Ran-

kel auch an den begab-

ten Kochnachwuchs

weiter. So holte sich

sein Schützling

Sebastian Schulze

in Singapur den

Weltmeistertitel

2006. Eine weitere

Bestätigung für den Chef, der

immer den schnellsten Weg zu

neuen und außergewöhnlichen

Erkenntnissen im Food-Bereich sucht.

Längst gehört ein Dinner-Abend im

Gourmet-Stüberl zu den kulinarischen

Highlights in Hannover. Dort macht

sich Marko Rankel auf zu den höchsten

Weihen der Köche: den Sternen im

Michelin und Gault Millau.

Etwas ganz Besonderes hatte sich

Marko Rankel auch für das TOP Maga-

zin Fotomotiv einfallen lassen: “Ich will

mit diesem Bild ausdrücken, was mir

wichtig ist, wie ich mich sehe und mit

was ich mich identifiziere.”

Und was heißt das im einzelnen?

“Der Porsche steht für Schnelligkeit

und Verlässlichkeit, der Hummer für

gehobenen Luxus. Mit dem Champa-

gner verbinde ich das Außergewöhnli-

che und Besondere. Die Bäume sind ein

Ausdruck von Natur, verkörpern damit

die natürlichen Lebensmittel, die ich

ausschließlich verwende.” 

So verschmilzt in einem Bild die

Lebensphilosophie eines erfolgreichen

Mannes, der es immer wieder schafft,

seine Gäste mit individuellen Kreatio-

nen zu überraschen. Zweimal gehörte

er zu den Preisträgern beim TOP

Magazin Wettbewerb um die “Gastro

TOPia, bei dem neben der Qualität vor

allem die Kreativität bewertet wird.

Und daran mangelt es Marko Rankel

sicher nicht!

Doch bei allem Edlen, das ihn täg-

lich umgibt: Marko Rankel ist ein

Mensch geblieben. Allerdings ein

Mensch, der mit Vollgas und Leiden-

schaft durchs Leben eilt.                        ◆
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Martin Kind
KIND Hörgeräte GmbH & Co. KG

„Jeden Tag gilt es, Entscheidungen zu

treffen, Vorgehensweisen abzustimmen

und mit Mitarbeitern nach optimalen

Lösungen zu suchen. Das macht mir

Spaß. Ich arbeite und entscheide gern,

Andreas Heyer
Geschäftsführer hannoverimpuls GmbH

Klarheit und Weitsicht in der Unterneh-

mensstrategie; Offenheit und Teamgeist

in der Unternehmenskultur: diese Prin-

zipien sichern den nachhaltigen Erfolg

eines Unternehmens.

Hans Mönninghoff
Erster Stadtrat und Wirtschafts- und Umwelt-
dezernent

“Als Wirtschafts- und Umweltdezernent

der Stadt Hannover versuche ich, hohe

Lebensqualität mit den wirtschaftlichen

Interessen in Einklang zu bringen.

Bodo Arand
Landesgeschäftsführer, Wirtschaftsrat der CDU
e.V., Landesverband Niedersachsen

“Einsatz und Zuversicht lassen Ziele

erreichbar werden und bringen Ergeb-

nisse, die weit über die erwarteten hin-

ausgehen können. Wer nicht irgendwann
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Der Meister 

der Cuisine
Im Gourmet Stüberl im Mercure Atrium Hotel

in Hannover zelebriert Marko Rankel 
Kochkunst auf höchstem Niveau. 

„


